
D.O VALLE DEL ITATA 2020
Red Blend Gran Reserva

Malbec + Pinot Noir

Las uvas provienen de un pequeño viñedo de 5 hectáreas, 
plantado en el año 1995 y se encuentra ubicado en la comuna 
de Bulnes, en dirección a la cordillera de los Andes, sobre 
suelos trumados con mezcla de arcilla. Hace algunos años el 
viñedo es trabajado sin riego artificial y de manera orgánica 
con certificación.

ORIGEN

60% Malbec – 40 % Pinot Noir.
VARIEDAD

Los suelos del sector de Tres Esquinas en Bulnes son de 
origen aluvial, con una mezcla de trumaos volcánicos, arcilla y 
arena.

SUELO

Pinot Noir: Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a 
mano el 02 de marzo del año 2020.
Malbec: Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a mano 
el 15 de marzo del año 2020.

COSECHA

La fermentaron se realizó en lagar abierto, realizando pisoneo 
a mano para la extracción de color, aromas y sabores.

FERMENTACIÓN

El vino fue guardado por 14 meses en barricas de roble 
americano y francés de segundo y tercer uso. 

GUARDA

Es un vino tinto de gran expresión frutal con notas en aroma a 
frambuesa y cereza, que se combinan con la vainilla. En boca 
tiene una acidez que aporta equilibrio a la fruta madura. Es de 
taninos suaves, amplio y persistente.

NOTA DE CATA

Se recomienda disfrutar este vino con pastas, carnes rojas, 
cerdo y quesos. 

MARIDAJE

SERVIR A TEMPERATURA: 16° - 18° C 

ALCOHOL: 15% VOL.

AZÚCAR RESIDUAL: < 2 GR/L. 

Templado mediterráneo. Precipitaciones de 700 - 800 mm al 
año. Temperatura promedio en verano: 24°C 

CLIMA

RECONOCIMIENTO

Medalla de Oro en Concurso Catad’Or World Wine Awards 2021.


