Pinot Noir Ros¢
Incognito de Larqui

D.O VALLE DEL ITATA

B ORIGEN =
Pinot Noir Rosé 2023 nace a partir de la cosecha y seleccion del
cuartel N° 5, con un total de 3.005 plantas, mayoritariamente de
Pinot Noir, pero también encontramos algunas plantas entre las
hileras de Cabernet Sauvignon y Malbec, las cuales se incorporaron
en este vino para otorgar una mayor acidez y frescura de manera

~natural. Las uvas provienen de un vifiedo ancestral con mas de 70
afos de antigiedad, ubicado en la localidad de Larqui Maule,
comuna de Chillan Viejo, en plena depresion intermedia del Valle

- del ltata. El vifiedo es plantado en pie franco, con un sistema de
conduccién en cabeza, sin utilizar riego artificial. Todos los trabajos
se realizan manualmente y se practica la agricultura ecoldgica.
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B VARIEDAD
90% Pinot Noir — 5% Cabernet Sauvignon — 5% Malbec.

H SUELO
Limoso arcilloso y trazas de origen volcanico.

H CLIMA
Templado mediterraneo. Precipitaciones de 700 - 800 mm al
afio. Temperatura promedio en verano: 24°C.

B COSECHA
Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a mano el 08 de
febrero del afio 2023.

B FERMENTACION
Se realiz6 un suave prensado por 6 horas con las uvas
previamente en frio a una temperatura de 8 — 10° C. Luego, el
mosto fue separado de las borras para iniciar su fermentacion
en cubas de acero inoxidable, proceso que dura aproximada 20
dias.

B GUARDA -
El vino fue guardado por 8 meses en cuba de acero inoxidable
sobre sus lias finas. ;

NOTA DE CATA

Es un vino que deleita los sentidos, en la vista por su color
rosado con notas de pomelo, en aroma con sus notas intensas
a frutilla, cereza y una multicapa de aromas florales. En boca

MANNL R : ;
g — es fresco, de una acidez vibrante que permanece en la boca.
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DE LARQUI @50 23 Se recomienda disfrutar este vino con pescados, mariscos y
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) g comidas especiadas, ideal para disfrutar en primavera y
/A Q € verano.
2023810 VINES
SERVIR A TEMPERATURA: 8 -10° C
ALCOHOL:12% VOL.

AZUCAR RESIDUAL: 4 GR/L.

RECONOCIN = | e
Medalla  en Concurso Catad'Or World Wine Awards 2023.



